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TOULOUGES, le 12/08/2025

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé° = valeur consensuelle admise en
France pour l'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/l=FML Terminée.
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Analyses avec parcelles pré enregistrées

N° ana Code Lieu-dit / Nom parcelle Producteur

Poids des
raisins

g

Sucres
g/L

TAV
puissance

% vol

PH Acidité
totale

g
H2SO4/L

Indice a.
malique

IR
g/L

Indice
a.aminés

IR
mg/L N

Indice
ammonium

mg/L N

Az.
assim.
mg/l N

GREB 346.6 200.1 11.89 3.15 3.89 1.38 54.08 93.08 147.16

CM-0054 003518 LE PRE COMMUNAL CASTAN NICOLAS 333333 192.9192.9 11.4611.46 3.143.14 3.903.9 1.51.54 6161.3 123123 184184.3

CM-0048 867501 LA PRADE SUD COPOVI KARINE 385385 189.7189.7 11.2711.27 3.143.14 3.723.72 1.51.48 6564.9 86 86 151150.9

CM-0051 433961 LES CONILIERES EARL DOMAINE D EOLE 357357 190.9190.9 11.3411.34 3.043.04 4.394.39 1.61.62 4342.7 102 145144.8

CM-0052 433975 LES CONILIERES EARL DOMAINE D EOLE 338338 200.3200.3 11.9011.9 3.173.17 3.793.79 1.61.59 69 69 86 155

CM-0047 415813 LES CONILIERES EARL DOMAINE DU CRES 340340 207.6207.6 12.3412.34 3.173.17 3.603.6 1.0 5453.6 7675.9 130129.5

CM-0046 014218 LA TRAITO EARL LA COUDERQUE 395395 219.7219.7 13.0513.05 3.273.27 3.61 <10.96 6059.8 9292.2 152152

CM-0053 008303 LA MURELLE MIQUEL OLIVIER 394394 210.5210.5 12.51 3.21 3.753.75 1.61.57 4948.8 7372.5 121121.3

CM-0055 008309 LES OUBIELS MIQUEL OLIVIER 293293 195.1 11.5911.59 3.183.18 3.623.62 <10.89 58 58 9291.7 150149.7

CM-0049 007234 LES MURTRES SCEA COPOVI 310310 204.3204.3 12.1412.14 3.133.13 3.623.62 1.21.22 41 9695.7 137136.8

CM-0050 007233 LE PLA SCEA COPOVI 321 190.0190 11.2911.29 3.043.04 4.854.85 2.01.95 4241.6 106105.6 147147.2

MACA 353 239.4 14.22 3.44 3.33 2.06 65 68.1 133.1

CM-0065 010723 MONTPLAISIR EARL DE MONTPLAISIR 353353 239.4239.4 14.2214.22 3.443.44 3.333.33 2.12.06 65 65 68 133

MPBL 349 232.59 13.82 3.35 3.76 1.87 54.26 57.25 111.51

CM-0062 402616 LA TEULIERE FOURNIER OLIVIER 362362 232.9232.9 13.8413.84 3.343.34 4.31 2.92.94 4040.3 4040.3 8180.6

CM-0056 428938 SAINT PANCRACE GAEC DOMAINE DE LA S 289289 214.2214.2 12.7312.73 3.283.28 3.51 <10.88 5857.8 7979.4 137137.2

CM-0057 428967 CHAMPS LONGS GAEC DOMAINE DE LA S 388388 249.1 14.8014.8 3.393.39 3.573.57 1.41.42 4746.9 5352.8 10099.7

CM-0059 428915 MOULAS DESSUS GAEC DOMAINE DE LA S 321 218.9218.9 13.01 3.303.3 3.943.94 1.91.87 6363.4 7372.7 136

CM-0063 428954 CHAMPS PIALE GAEC DOMAINE DE LA S 348348 252.2252.2 14.9914.99 3.473.47 3.463.46 1.91.92 6665.6 5049.9 116115.5
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TOULOUGES, le 12/08/2025

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé° = valeur consensuelle admise en
France pour l'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/l=FML Terminée.
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g
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MPBL 349 232.59 13.82 3.35 3.76 1.87 54.26 57.25 111.51

CM-0064 428944 LES CONILIERES GAEC DOMAINE DE LA S 378378 251.7251.7 14.9614.96 3.483.48 3.543.54 2.32.32 7171.4 4747.2 119118.6

CM-0061 012037 COUMEILLES SARDA JEAN LOUIS 300300 223.0223 13.2513.25 3.233.23 4.304.3 2.22.19 3736.6 5857.5 94

CM-0060 015824 TEULEILLES SCEA DES FONTANILLES 406406 218.7218.7 12.9912.99 3.273.27 3.443.44 1.41.44 52 5858.2 110110.3

SYRA 356.5 210.25 12.5 3.18 5.52 3.27 63.45 49.5 112.95

CM-0067 001903 MONTPEZAT HAUT ASSIE JACQUES 345345 210.8210.8 12.5312.53 3.153.15 5.555.55 2.9 57 57 4646.3 103103.3

CM-0068 001904 LES POMPADONES ASSIE JACQUES 368368 209.7209.7 12.4612.46 3.203.2 5.485.48 3.63.62 7069.9 5352.7 123122.6

Analyses sans parcelle pré enregistrée

N° ana Code Caractéristiques Producteur

Poids
des

raisins
g

Sucres
g/L

TAV
puissance

% vol

PH Acidité
totale

g
H2SO4/L

Indice a.
malique

IR
g/L

Indice
a.aminés

IR
mg/L N

Indice
ammonium

mg/L N

Az.
assim.
mg/l N

CHAR

CM-0066 836426LAPLAINE DU LAC GAEC PEGUILLOU CHAR302 302248.4 248.414.76 3.46 3.463.45 3.451.5 88 88 72 71.8160

MPBL

CM-0058 001105LE VIGNE E552-E553 EARL DOMAINE DU VIGNEMPBL384 384243.7 243.714.48 3.41 3.414.12 4.122.4 2.4166 66.466 66.4133
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TOULOUGES, le 12/08/2025

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé° = valeur consensuelle admise en
France pour l'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/l=FML Terminée.


