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Analyses avec parcelles pré enregistrées

RAPPORT D'ANALYSE POUR
LE CONTROLE MATURITE

LEUCATE

SCV VIGNOBLES CAP LEUCATE
De Quintillan et de Roquefort Corbiéres-Chai la Prade

11370 LEUCATE
N° de client : TO1003
Tél: 04 68 33 20 41

Fax: 04 68 33 08 82
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com

Rapport N° BO.R2024.19999

Date d'analyse : 23/07/2025

Poiq§ des Sucres _TAV PH Acidité Indiqe a. Indi;:eJ Indicg Ag.
N°ana Code Lieu-dit/Nom parcelle Producteur ralzms g/L  |puissance totgle mallgque a.arlr;ne ammoniur] fns;/lln?\j
% vol H2S04/] g/L mg/LN | mg/L N
MPBL 249.4|127.1| 7.55 | 2.82 | 8.94 | 7.38 | 35.36 | 48.88 | 84.24
CM-0007 (005228 MITJA DU CRES EARL DOMAINE DE GARO| 252 || 128.9 | 7.66 2.84 7.58 5.6 38 51 89
CM-0006 |604326|LES CONILIERES GAEC CABANIER 257 || 129.8 | 7.71 2.88 8.80 8.0 56 65 121
CM-0005 |007203|LE PLA SCEA COPOQVI 275 | 136.7 | 8.12 2.85 9.62 8.6 49 72 121
CM-0008 |010407|LA BLAQUIERE SCEA DOM DU PAS DE L 200 | 118.1 | 7.02 2.76 9.24 71 <25 30 <50
CM-0009 |010408LA BLAQUIERE SCEA DOM DU PAS DE L 263 | 122.0 | 7.25 2.77 9.44 7.7 <25 27 <50
SYRA 257.25|136.93 8.14 | 2.83 9.8 8.64 | 42.03 | 72.28 | 114.3
CM-0002 |015430|LES ESTAGNELS EARL CAZILDA 240 | 138.4 { 8.22 2.80 >10 9.3 40 84 124 |
CM-0001 |005243|LES TERRIES EARL DOMAINE DE GARO| 284 | 146.9 | 8.73 | 2.89 8.65 7.3 51 68 118
CM-0003 |629814|LA MURELLE EARL LA BADAL 227 | 1252 7.44 | 2.77 >10 9.4 36 74 110
CM-0004 835602 BARQUINE SCEA LA BARQUINE 278 |} 137.2 ] 8.15 2.85 9.56 8.6 42 63 105

Analyses sans parcelle pré enregistrée

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en

France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.

Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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TOULOUGES, le 23/07/2025
Héléne TEIXIDOR, Oenologue.



