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g
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mg/L N
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CM-0049 415820 GN CRES PLAINE SUD Contrôle de maturité225 230.1 13.67 3.37 3.30 <1 94 91 185

CM-0050 002305 GN CHEVALIER LA PRADE NORD Contrôle de maturité566 254.3 15.11 3.37 3.44 <1 88 87 175

CM-0051 010710 GN MONTPLAISIR MONTPLAISIR Contrôle de maturité322 246.6 14.65 3.34 3.23 <1 87 91 178

CM-0052 631507 GN PARNAUD GD CERBE Contrôle de maturité266 217.8 12.94 3.40 3.13 <1 73 76 148

CM-0053 022014 GN 3CHPS CHAMPS LONG NORD? Contrôle de maturité250 248.9 14.79 3.47 3.00 <1 96 95 191

CM-0054 439710? GN OUSTRIC ? SUD Contrôle de maturité280 259.1 15.40 3.45 2.87 <1 98 83 181

CM-0055 430704 GN CABANIER SIGEAN Contrôle de maturité153 251.7 14.96 3.45 3.02 <1 103 97 200

CM-0056 439708 GN OUSTRIC EUROMEST Contrôle de maturité300 255.6 15.19 3.43 3.03 <1 88 85 173

CM-0057 835307 GN VALVERDU Contrôle de maturité261 245.9 14.61 3.31 3.29 <1 93 106 199

CM-0058 439724 GN OUSTRIC COMBE ABAL Contrôle de maturité230 239.8 14.25 3.31 3.21 <1 76 89 166

CM-0059 011903 GN FONTES Contrôle de maturité345 256.2 15.22 3.34 3.34 <1 73 66 139

CM-0060 009301 GN OUEDEC Contrôle de maturité302 249.1 14.80 3.33 3.17 <1 83 98 181

CM-0061 439705 GN OUSTRIC CONILIERES Contrôle de maturité359 255.7 15.19 3.36 3.14 <1 75 67 142

CM-0062 016913 GN EARL VIGNIE COURTAL DES
GARRIQUES

Contrôle de maturité234 238.9 14.19 3.29 3.01 <1 79 79 158

CM-0063 016916 CAR EARL DU VIGNIE LE VIGNE Contrôle de maturité277 232.6 13.82 3.34 3.84 1.2 82 66 149

CM-0064 834503 GN JALABERT ORATOIRE Contrôle de maturité270 248.5 14.77 3.36 3.47 <1 76 59 135

Page 1 / 6

TOULOUGES, le 05/09/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.
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CM-0065 430710 GN CABANIER CONILLERE Contrôle de maturité207 241.9 14.37 3.42 3.17 <1 92 76 168

CM-0066 007310 GN CARPY SABLIERES Contrôle de maturité307 236.8 14.07 3.31 3.34 <1 91 94 185

CM-0067 008610 GN PASCUAL LES FENALS Contrôle de maturité362 261.6 15.54 3.42 2.91 <1 85 74 159

CM-0068 835303 GN VALVERDU Contrôle de maturité317 262.2 15.58 3.36 3.03 <1 74 59 134

CM-0069 010702 GN MONTPLAISIR LA TRAITO Contrôle de maturité262 252.3 14.99 3.39 3.08 <1 90 95 185

CM-0070 415825 GN CRES CONIERE Contrôle de maturité333 251.3 14.93 3.36 3.19 <1 75 77 153

CM-0071 415804 CAR CRES MOULAS Contrôle de maturité374 225.7 13.41 3.20 4.68 1.3 73 74 147

CM-0072 015411 CAR CAZILDA ESTAGNEL Contrôle de maturité216 225.5 13.40 3.25 4.78 1.6 79 66 145

CM-0073 428220 CAR BOUSQUET CORBIERES
BASSE

Contrôle de maturité310 235.9 14.02 3.35 4.26 1.9 79 49 129

CM-0074 010731 CAR MONTPLAISIR CARPY OUEST Contrôle de maturité280 232.7 13.83 3.30 4.63 1.6 80 61 141

CM-0075 002304 CAR CHEVALIER BUEISSES SUD Contrôle de maturité307 225.1 13.37 3.15 5.01 1.6 71 65 136

CM-0076 015426 CAR CAZILDA CHPS LONG Contrôle de maturité217 228.0 13.55 3.27 4.42 1.6 65 43 108

CM-0077 022004 CAR 3CHPS GD CERBE Contrôle de maturité269 217.7 12.94 3.27 4.09 1.5 85 61 145

CM-0078 629808 CAR LA BADAL LA COURTINE Contrôle de maturité406 215.8 12.82 3.27 4.15 1.9 77 56 132

CM-0079 428222 CAR BOUSQUET TAMARIS Contrôle de maturité315 214.5 12.75 3.26 4.48 2.1 78 64 142

CM-0080 835621 CAR LA BARQUINE BILARGEIL Contrôle de maturité208 229.9 13.66 3.30 3.87 1.2 70 57 127
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TOULOUGES, le 05/09/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.
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CM-0081 414305 CAR GOUZY PLAINE NORD Contrôle de maturité483 221.7 13.17 3.23 4.32 1.5 60 45 104

CM-0082 015432 CAR CAZILDA CHPS LONG Contrôle de maturité184 226.0 13.43 3.30 4.17 1.6 68 52 120

CM-0083 015407 CAR CAZILDA TRAITO Contrôle de maturité290 230.4 13.69 3.31 4.08 1.9 69 50 119

CM-0084 009306 CAR OUEDEC Contrôle de maturité307 225.7 13.41 3.34 4.17 1.8 64 48 112

CM-0085 835319 CAR VALVERDU SABLIERES Contrôle de maturité288 223.1 13.26 3.27 4.32 1.9 67 51 118

CM-0086 439701 CAR OUSTRIC LEGUNES Contrôle de maturité275 234.3 13.92 3.33 3.66 1.3 70 49 119

CM-0087 439707 CAR OUSTRIC PLAINE SUD Contrôle de maturité389 228.1 13.55 3.34 3.92 1.9 69 45 114

CM-0088 439712 CAR OUSTRIC PELISSIER Contrôle de maturité388 223.1 13.26 3.30 4.16 1.9 82 59 141

CM-0089 439721 CAR OUSTRIC COMBE ABAL Contrôle de maturité321 223.0 13.25 3.39 3.75 1.7 88 65 152

CM-0090 439717 CAR OUSTRIC CONILIERES Contrôle de maturité331 232.2 13.80 3.41 3.79 1.5 84 71 154

CM-0091 016915 CAR EARL LE VIGNIE LES
FONTANILLES

Contrôle de maturité282 233.2 13.86 3.40 3.66 1.9 84 61 145

CM-0092 007204 CAR COPOVI LE PLA Contrôle de maturité193 215.8 12.82 3.25 4.64 2.1 81 59 140

CM-0093 433976 CAR EOLE ORATOIRE Contrôle de maturité226 220.0 13.07 3.27 4.34 1.6 72 59 131

CM-0094 015431 CAR CAZILDA LA TRAITO Contrôle de maturité288 228.9 13.60 3.27 4.40 1.3 76 66 142

CM-0095 439711 CAR OUSTRIC PLAINE SUD Contrôle de maturité359 227.8 13.54 3.33 4.08 1.7 70 54 124

CM-0096 835619 MVD LA BARQUINE SALLE Contrôle de maturité233 227.6 13.52 3.39 3.61 1.6 81 69 150
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TOULOUGES, le 05/09/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.
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CM-0097 010721 MVD MONTPLAISIR MONTPLAISIR Contrôle de maturité428 221.5 13.16 3.37 3.68 2.1 94 69 163

CM-0098 015404 MVD CAZILDA LA TRAITO Contrôle de maturité206 231.7 13.77 3.41 3.42 1.4 78 55 134

CM-0099 631702 CAB S CANDAU LA PLAINE Contrôle de maturité153 241.6 14.36 3.40 3.62 1.1 80 72 152

CM-0100 022042 MVD 3 CHPS GD CERBE Contrôle de maturité217 226.5 13.46 3.38 3.55 1.3 83 70 153

CM-0101 428208 MVD BOUSQUET P SUD Contrôle de maturité240 221.4 13.16 3.38 3.38 1.3 78 63 141

CM-0102 002303 MVD CHEVALIER SABLIERES Contrôle de maturité555 228.1 13.55 3.35 3.65 1.2 69 60 129

CM-0103 009305 MVD OUEDEC Contrôle de maturité341 217.6 12.93 3.29 3.81 1.7 84 73 157

CM-0104 439719 MVD OUSTRIC PLAINE SUD Contrôle de maturité273 224.8 13.36 3.43 3.44 1.4 92 59 151

CM-0105 003004 MVD BENEZECH HORS DES
PRATS

Contrôle de maturité238 215.7 12.82 3.40 3.66 1.6 83 54 137

CM-0106 433902 MVD EOLE ORATOIRE Contrôle de maturité272 228.9 13.60 3.46 3.37 1.5 89 61 150

CM-0107 007311 MVD CARPY SABLIERES Contrôle de maturité258 227.0 13.49 3.38 3.33 1.3 82 59 141

CM-0108 439713 MVD OUSTRIC CONILIERES Contrôle de maturité352 214.5 12.75 3.26 3.78 1.5 76 70 146

CM-0109 439709 MVD OUSTRIC CABANE NORD Contrôle de maturité324 225.8 13.42 3.41 3.40 1.4 84 65 149

CM-0110 012006 MVD SARDA COL DE VENTENAC Contrôle de maturité286 229.9 13.66 3.37 3.72 1.8 84 61 145

CM-0111 016902 MVD EARL VIGNIE
COURBEYROLLES

Contrôle de maturité296 224.8 13.36 3.37 3.74 1.9 83 64 147

CM-0112 015410 MVD CAZILDA LA TRAITO Contrôle de maturité364 224.7 13.35 3.36 3.51 1.5 84 66 150
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TOULOUGES, le 05/09/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.
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CM-0113 433958 SY EOLE LA PRADE Contrôle de maturité300 247.3 14.69 3.53 3.15 1.4 105 75 180

CM-0114 439706 SY OUSTRIC LE MUSCAT Contrôle de maturité369 248.6 14.77 3.43 3.47 1.1 98 68 166

CM-0115 / CALADOC CABANIER PEYRAC Contrôle de maturité227 236.0 14.02 3.45 3.22 1.1 92 76 168

CM-0116 003420 ALEX BELDA PRADE Contrôle de maturité710 237.8 14.13 3.36 3.20 1.5 80 56 137

CM-0117 428940 ALEX LA SALLE ESCOURJATS Contrôle de maturité714 253.2 15.04 3.49 3.17 1.9 95 56 152

CM-0118 015823 ALEX FONTANILLES LE VIGNIE Contrôle de maturité612 236.5 14.05 3.43 2.87 1.5 91 65 156

CM-0119 010512 ALEX DEVIC LES TERRIES Contrôle de maturité230 255.4 15.18 3.49 2.99 1.2 105 66 172

CM-0120 015418 MGG CAZILDA PLAINE NORD Contrôle de maturité300 247.7 14.72 3.41 3.11 1.3 96 64 160

CM-0121 414537 MAC VALERO PLAINE DESSUS
SUD

Contrôle de maturité295 252.1 14.98 3.47 2.82 <1 64 62 126

CM-0122 009307 MAC OUEDEC Contrôle de maturité325 234.5 13.93 3.36 2.64 <1 66 73 139

CM-0123 439718 MAC OUSTRIC Contrôle de maturité433 240.1 14.27 3.48 2.46 <1 64 63 127

CM-0124 439715 GB OUSTRIC LEGUNES
ESTRADELLE

Contrôle de maturité290 260.9 15.50 3.47 2.79 <1 63 54 117

CM-0125 439715 GB OUSTRIC LE MUSCAT Contrôle de maturité346 251.9 14.97 3.46 2.61 <1 89 70 158

CM-0126 835325 GB VALVERDU Contrôle de maturité289 241.7 14.36 3.35 2.78 <1 73 74 147
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TOULOUGES, le 05/09/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.
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CM-0127 414523 GG VALERO PRADE SUD Contrôle de maturité311 250.0 14.85 3.32 3.47 <1 77 65 141
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TOULOUGES, le 05/09/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.


