
LEUCATE/QUINTILLAN ROQUEFORT   

De Quintillan et de Roquefort Corbières-Chai la Prade

SCV LES VIGN. DU CAP LEUCATE

Fax: 0468330882
TO1041

11370 LEUCATE

N° de client :

Tél: 04 68 33 20 41
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com

 Rapport N° BO.R2023.736

GIE ICV-VVS - Toulouges

F. +33468853421

Centre Oenologique
Pyrénées Roussillon
Naturopole - 3, bd. de Clairfont
66350 TOULOUGES

T. +33468548484 /

www.icv.fr
icv_toulouges@icv.fr

RAPPORT D'ANALYSE POUR
LE CONSEIL OENOLOGIQUE

22/08/2023Date d'analyse :

N°
Ident.

Cuve Vol. Co.
(a)

Caractéristiques

Sulfitage
SO2
g/hl

Poids des
raisins

g

Sucres
g/L

TAV
puissance

% vol

PH Acidité
totale

g
H2SO4/L

Indice a.
malique

IR
g/L

Indice
a.aminés

IR
mg/L N

Indice
ammonium

mg/L N

Az. assim.
mg/l N

CM-0034 205011 CHARD GRATACOS Contrôle de maturité267 212.7 12.64 3.17 5.69 3.5 115 90 205

CM-0035 ? CHARD GAEC CATHARES LES
PRADES?

Contrôle de maturité411 189.3 11.25 3.14 5.55 3.4 101 79 179

CM-0036 009404 MPG DIELEMAN Contrôle de maturité270 252.6 15.01 3.37 4.10 1.9 95 77 171

CM-0037 428225 CAR BOUSQUET MONTOROIL Contrôle de maturité369 222.3 13.21 3.25 5.29 3.4 80 63 144

CM-0038 428215 SY BOUSQUET MONTORIOL Contrôle de maturité308 221.0 13.13 3.27 4.70 2.7 84 72 155

CM-0039 428216 SY BOUSQUET CONILIERES Contrôle de maturité228 213.8 12.70 3.17 5.14 2.6 73 65 138
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TOULOUGES, le 22/08/2023

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* Paramètres en dehors des gammes de mesures validées - Un impact global sur les incertitudes associées aux résultats de l'échantillon est
possible.         a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc / Test de rosis.: 1=Positif, 0=Négatif / Recherche Ferro et ac.sorbique : 1=Présence,
0=Absence / Acide Malique <=0.20 g/l=FML Terminée/ FML:C=en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.


