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Sulfitage| Poids des | Sucres TAV PH Acidité | Indice a. Indice Indice |Az. assim.
N° L. SO2 raisins g/L puissance totale |malique IRja.aminés IRammonium| mg/I N
Ident. Cuve | Vol. ((.‘,c; Caracteristiques g/l g % vol g H2SO4/L| g/L mg/LN | mg/LN
a

CM-0001 | 428944 | connilliereMUSCAT gmnedelasalle | 323 | 191.3|11.37 | 3.21 | 576 | 3.9 78 43 121
CM-0002| 010714 |montplaisir MUSCATdmne montplaisir 546 | 189.8 | 11.28 | 3.31 5.76 4.9 184 106 290
CM-0003 | 003612 145 didier SYRAH 1 prade sud 296 | 1485] 882 | 3.01 [ 879 | 86 | 8 | 40 | 126
CM-0004 | 430716 |-apanier ludYACCABEU P. Nord 373 1175 | 6.98 3.05 7.87 8.1 78 123 201
CM-0005 | 439714 pustric MPG conniliéres 234 | 130.5| 7.75 | 2.94 >10 12.6 59 13 72
CM-0006 | 433960 MPG 350 | 153.2 | 9.10 3.06 6.77 5.9 75 44 120
CM-0007[ 007246 | copoyi ~ MPG g 1o 310 [ 153.0| 9.09 | 3.04 | 880 | 85 | 90 | 70 | 160
CM-0008 | 016921 |vigné MPG crebos figos 282 | 138.9 | 8.25 2.96 8.43 7.5 67 58 124
CM-0009 | 005228 |garouilla  MPG mitja du cres 299 | 1428 | 848 | 3.02 | 722 | 5.9 73 35 108
CM-0010] 014222 0 oo CHARD 154 [ 1436 | 853 | 3.09 | 7.64 | 6.6 | 91 | 63 | 154
CM-0011] 428915 | | L~ MPG moulas dessus 343 |161.1| 957 | 312 | 681 | 58 | 95 53 | 148
CM-0012| 428938 ||, <1|id MPG saint pancrace 340 | 165.0 | 9.80 | 3.14 | 6.42 5.4 108 90 198
CM-0013| 022066 |3 champs |MPG Métairie de vergues | 319 [ 167.5| 9.95 | 3.15 | 6.10 | 52 | 8 | 54 | 140

(a) Couleur : 1 =rouge, 2 = rosé, 3 = blanc / Test de rosis. : 1 = Positif, 0 = Négatif / Recherche Ferro : 1 = Présence, 0 = Absence
Acide Malique inférieure ou égale a 0.20 g/l = FML Terminée. / FML : C= en cours, N=néant, P=partielle, PT=presque terminée, T=Terminée.
Test froid : TLI = Trés Légérement Instable, LI = Légérement Instable, | = Instable, S= Stable. / Tenue a I'air : 0 = Bonne, 1 = Mauvaise.

TOULOUGES, le 06/08/2019
Héléne TEIXIDOR, Oenologue.
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